TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES

Orange, Citron vert, Huile d’Olive, Oignons rouges

SALADE CESAR

ENTREES

Entrée
11,00 €

10,00 €

Filet de Volaille pané, Salade, Tomates cerises, Petits croitons dorés, Parmesan

BURRATA CREMEUSE

Tartare de Tomates au Basilic, Chips de Parmesan

SALADE ITALIENNE

12,50 €

13,00 €

Roquette, Jambon de Parme, Olive noire, Poivrons rouges, Mazzarella, Concombre,

Huile d’Olive, Vinaigre Balsamique

BRUSCHETTA DEL PREGO

8,00 €

Tomates séchées, Jambon de Parme, Mozzarella, Roquette, Toastée a Ail

ENTRECOTE DE BOEUF

Gnocchis, Légumes du Soleil

AGNOLOTI RICOTTA EPINARDS

PLATS

Gros Raviolis « maison » fourré a la Ricotta, Epinards, Créme de Chevre

PENNE AUX CREVETTES

Crevettes flambées au Marsala, Piment d’Espelette, Pesto, Olives vertes

TARTARE DE BOEUF A L’ITALIENNE

Copeaux de Parmesan, Tomates confites, Olives noires, Gnocchis, Salade

BALLOTINE DE VOLAILLE

Farce fine aux Champignons, Risotto crémeux, Emulsion de Parmesan

FILET DE DORADE

Pesto Basilic, Gnocchis, Légumes du Soleil

ENCORNET A L’AIL

Penné au Pesto, Créme a I'ail

GRATIN DE GNOCCHIS

Creme de Gorgonzola

PIZZAS de PIERINO

MARGHERITA

Sauce Tomate, Mozzarella, Basilic frais

PROSCIUTO FUNGHI

Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons,
Jambon, Olives

4 FORMAGGI

Sauce Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Chevre,
Parmesan

CALZONE

Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon,
Champignons, CEuf

PREGO

Sauce Tomate, Jambon Truffé, Jambon cru,
Spianata, Mortadelle, Mozzarella

VEGETARIANA

Sauce Tomate, Mozzarella, Poivrons, Courgettes,
Aubergines

SALMONE

Base Mozzarella, Saumon fumé, Roquette,
Tomates cerises

12 €

15 €

15 €

16 €

19 €

15 €

18 €

TARTUFO

Base Créme Truffée, Mozzarella, Jambon Truffé

BURRATA

Sauce Tomate, Mozzarella, Burrata, Roquette,
Tomates cerises

PARMA
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon Cru,
Roquette, Parmesan

GUSTOSA

Base Mozzarella, Chévre, Miel

CARNIVORE
Sauce Tomate, Mozzarella, Viande Hachée,
Poivrons, Oignons, Créme de Balsamique

LA MORTADELLA
Sauce Tomate, Mozzarella, Mortadelle, Burrata,
Pistaches

DIAVOLA

Sauce Tomate, Mozzarella, Chorizo, Oignons,
Poivrons

Prix et service compris

Origine de viandes : France, Allemagne

Plat
19,00 €

19,00 €

16,50 €

17,00 €

16,00 €

27,00 €

22,00 €

21,00 €

22,00 €

23,00 €

24,00 €

22,00 €

19,00 €

18 €

18 €

17 €

16 €

18 €

19 €

16 €



ITALIEN & FESTIF

DOLCE
SALADE DE FRUITS FRAIS 8,00 €
FAISSELLE 6,00 €
Nature, Sucre ou Coulis Exotique
ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 7,00 €
Mesclun de Salade, Condiments
MOELLEUX AU CHOCOLAT 9,00 €
Glace Vanille, Chouchous Noisettes
CHOUX CACAHUETES 9,00 €
Sauce Chocolat, Chouchous Cacahuetes
TIRAMISU MINUTE AU CAFE 9,00 €
PAVLOVA CITRON MERINGUEE 9,00 €
Compotée Citron, Ganache Chocolat blanc Citron, Sablé Viennois, Crumble Noisette
CAFE OU THE GOURMAND 9,00 €
Assortiment de Mignardises, Boule de Glace
CHAMPAGNE ou DIGESTIF* GOURMAND 15,00 €

Assortiment de Mignardises, Boule de Glace
* Get, Limoncello, Liqueurs AELRED (au choix : Poire, Verveine, Coiron jaune, Mandarine,

Abricot)
GELATO
CHOCOLAT, CARAMEL LIEGEOIS : Sauce Chocolat, Chantilly 9,00 €
CAFE LIEGEOIS : Ristretto, Chantilly 9,00 €
DAME BLANCHE : Glace Vanille, sauce Chocolat, Chantilly 9,00 €
COUPE MERINGUEE : Sorbet Citron, Sorbet Framboise, Coulis Framboise, Eclat de 9,00 €
Meringue, Chantilly
GOURMANDISE FRUITS EXOTIQUES : Sorbet Mangue, Ananas, Coulis, 9,00 €
Chantilly
GET 27 : Glace Menthe Chocolat, Get 27 10,50 €
COLONEL : Glace Citron, Vodka 10,50 €

SORBETS ET CREMES GLACEES AU CHOIX:
Vanille, Chocolat, Café, Noisette, Caramel, Chocolat blanc, Menthe Chocolat, Framboise,
Coco, Mangue, Ananas, Citron, Fraise

2 boules : 6€ / 3 boules : 8€ / Supplément Chantilly : 1€

B Tous wos plats sout faits maisen, & base de produits frais et de saison &



